
 

 

 

Gedeck pro Person 4.00 

 

MENÜ 
4 Gänge  79.00 ( inkl. Nachspeise) /  Weinbegleitung  26.50   

   5 Gänge 95.00  ( inkl. Nachspeise) /   Weinbegleitung 32.50    
 

 

  Rindercarpaccio  
MELANZANI. PETERSIL & MINZE  Vorspeise 18.50 
 

    GRÜNER VELTLINER DAC HOCHSTRASS 2023. WEINGUT HOFBAUER SCHMIDT. HOHENWARTH    4.50 
____________________________________________     

                           Gebratener Kaninchenrücken      Zwischengang  19.00 
MÖNCHSBART. JUNGE ERBSEN. ARTISCHOCKE  

 

ROTER VELTLINER HINTERBERG 2023. JOSEF BAUER. GROSSRIEDENTHAL     6.00 
____________________________________________ 

 Gyoza vegetarisch    Vorspeise 17.00 
CHILI BUTTER. MINI PAK CHOI. KNOLLENZIEST 

 

CHARDONNAY RESERVE 2019. WEINGUT WENZ HERIBERT. DIPPERSDORF    7.00 
____________________________________________ 

Rinderfilet Steak vom Winkelhofer  Bauernhof   Hauptgang  40.00 
POLENTA. VERPELN.  RATATOUILLE . BUNTER MANGOLD 

 

CABURNIO 2017. TOSCANA (MAGNUM)    9.50 
___________________________________________ 

          Joghurt Mousse     Nachspeise 11.00 
PAVLOVA. SANDDORN  EIS. MÜSLI   

 

RIESLING AUSLESE 2022. SCHLOSS GOBELSBURG    5.50     1/16 

 

 



 

 

 

Gedeck pro Person 4.00 

 

SUPPE 
______________________________________________________________________________________________ 

 

Bärlauchcremesuppe 
KNUSPER EI 

7.50 
 

Rindsuppe  
DINKELFRITTATEN. GRIESSNOCKERL. LEBERKNÖDEL 

5.50 
 
 

VORSPEISE 
_______________________________________________________________________________________________ 

 

Kalbs Tartar vom Eggendorfer Kalb 
SÜSSERDÄPFEL. KIMCHI. CHILI   

19.00 
 

              Bärlauch Quiche   vegetarisch 
SCHNITTKOHL. JUNGZWIEBEL. SAUCE BERNAISE 

17.50 
 

Ceviche von der Radlberger Lachsforelle 
RHABARBER. BRUNNENKRESSE. KOHLRABI TASCHERL 

19.00 
 

Grammelknödel 
SPECKKRAUT. KOHLSPROSSEN 

7.50/Stück 



 

 

 

HAUPTSPEISEN 
___________________________________________________________________________________________________ 

 

 Eggendorfer Weidelamm kurz gebraten & geschmort 
         HIRSE. SPITZPAPRIKA. SPITZKRAUT. HANFSAMEN 

Klein 32.50/35.50 
 

 

  Gebratene Waldland Entenbrust   
PARADEISER WILDKRÄUTER GREMOLATA.. ERDÄPFELPÜRREE. SCHWARZWURZELN 

Klein 31.00/ 34.00 
 

Schweinsschnitzel gebacken 
PETERSILIENERDÄPFELN. GEMISCHTER SALAT 

14.90 

 

Krautwickler    vegetarisch 

     GRÜNKERN. JUNGE BRENNESSEL. SAUCE HOLLANDAISE 

24.50 

 

Bärlauchravioli    vegetarisch 
SELLERIECREME. BÄRLAUCHSPINAT. VOGELMIERE 

         24.50 

 

Gratinierte Melanzani mit Thymian    vegetarisch 
PARADEISER. BUNTER MANGOLD. SÜSSERDÄPFEL  

24.50 
 

Filet vom Radlberger Wolfsbarsch 

SHITAKE PILZE. ERDÄPFEL. BABY BLATTSPINAT. ARTISCHOCKE 

Klein 32.00/36.00 
 

 



 

 

 

 

SÜSSER AUSKLANG 
______________________________________________________________________________________________ 

 

Haselnuss Mousse 
MISO. MARILLEN EIS . FERMENTIERTE CRANBERRIES 

13.00 

 

Waldviertler Mohntorte 
5.00 

 

Basilikum Creme 
SAUERRAHM EIS. FENCHELSUD. YUZU GEL 

13.00 

 

Halbflüssiger Schokoladekuchen   (20 Minuten Vorfreude) 

BANANEN  EIS. EINGELEGTE QUITTEN 

13.00 
 

Mandel Panna Cotta 
SALZ MANDEL EIS. KROKANT  

12.00 

 
 

Hausgemachtes Eis und Sorbet     je 2.90 
BITTERSCHOKOLADE.  PFIRSICH.  SALZ- KARAMELL. GRAUMOHN. ERDBEER 

 

BASILIKUM SORBET oder BERGAMOTTE SORBET 
 

…….. mit Prosecco aufgegossen    4.50 


